
M E N U

20 62
RÉVEILLON

A M O U S E  B O U C H E

Tataki de Atum
maionese de wasabi, chip de batata-doce

E N T R A D A

Crocante de Vieria 
puré de ervilhas com hortelã

P R I N C I P A L

PEIXE
Tranche de garoupa na frigideira, 

ragoût de lentilhas com vegetais, molho de champanhe

CARNE
Bife Wellington 

espinafre salteado, puré de batata trufado 

S O B R E M E S A

Seleção Variada de Sobremesas

SE TIVER QUAISQUER ALERGIAS ESPECÍFICAS OU REQUISITOS DIETÉTICOS, 
POR FAVOR, INFORME O SEU EMPREGADO DE MESA.

W E L C O M E  D R I N K

S E L E Ç Ã O  V A R I A D A  D E  C A N A P É S

S O P A

Aveludado de Aves 
pérolas de legumes aromatizado com citronela



M E N U  V E G E T A R I A N O

20 62
RÉVEILLON

A M O U S E  B O U C H E

E N T R A D A

Carpaccio de beterraba
vinagrete de baunilha e coentros, filetes de laranja

P R I N C I P A L

Falafel em cama de Legumes estufados 
coulis de tomate e manjericão

S O B R E M E S A

Seleção Variada de Sobremesas

SE TIVER QUAISQUER ALERGIAS ESPECÍFICAS OU REQUISITOS DIETÉTICOS, 
POR FAVOR, INFORME O SEU EMPREGADO DE MESA.

W E L C O M E  D R I N K

S E L E Ç Ã O  V A R I A D A  D E  C A N A P É S

S O P A

Creme de Espargos


